
 

 
28 de abril a 1 de maio, na Guarda  

MANGUALDE NA FEIRA IBÉRICA DO TURISMO 
ARTESÃOS E PRODUTORES DE TODO O CONCELHO, DESDE HOTELARIA,  

RESTAURAÇÃO, ARTESANATO, QUEIJARIAS, APICULTURA,  
COMPOTAS, VINHO, PASTELARIAS E ENCHIDOS. 

  

Mangualde estará presente, de 28 de abril a 1 de maio, na FIT Guarda – Feira Ibérica do Turismo com o melhor do 
concelho, levando as suas tradições e sabores além-fronteiras. No stand do Município -  estarão artesãos e 
produtores de todo o concelho, desde a hotelaria, a restauração, o artesanato, as queijarias, a apicultura, as 
compotas, o vinho, as pastelarias e os enchidos. A animação do concelho também se fará representar através da 
atuação da ACAB – Associação Cultural Azurara da Beira, do Rancho Folclórico “Os Rouxinóis do Dão de Fagilde”, 
da Alcatuna e do Rancho Folclórico de Mangualde. 
 
Os produtores presentes são: 

 Hotelaria: Hotel Senhora do Castelo; Casas D’Aldeia; Casa dos Feitais; Casa do Avô; e Casa do Soito. 

 Restauração: O Valério. 

 Artesanato: Bordados de Tibaldinho de Cidália Rodrigues, Lídia Rodrigues, Isaura Figueiredo; Olaria de Sérgio 
Amaral; e Cerâmica de Maria do Amparo. 

 Queijarias: Ouro Serrano; e Vale da Estrela (Queijo DOP). 

 Apicultura: Mel Abelha Azul; Mel de Quintella; e Celestino da Silva Laires. 

 Compotas: Quinta da Sarnada (Compota de Mirtilo). 

 Vinho: Adega Cooperativa de Mangualde; Julia Kemper; Quinta dos Monteirinhos; Casa Anadia; e Soito Wines. 

 Pastelaria: Pastéis de Feijão da Pastelaria do Patronato; Queijadas de Mirtilo da Pastelaria Cinderela; Broa 
Típica da Beira Alta da Pastelaria Cinderela; e Cavacas de Mangualde da Pastelaria São Miguel. 

 Enchidos: Quintas de Seia. 
 
O stand do Município de Mangualde estará localizado no 1º pavilhão, ao lado de expositores como: Turismo de 
Castilla y León, Turismo da Extremadura, Turismo do Porto e Norte, Salamanca, Turismo Provincia Badajoz, Coruña, 
Béjar… entre outros. 
  



 
Mangualde, 19 de abril de 2018 
 
Sofia Monteiro | 910 944 474 | sofiamonteiro@essenciacompleta.pt 
Silvéria Miranda | 963 220 269 | silveriamiranda@essenciacompleta.pt 
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